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PROGRAMI | KURSIT TE VECANTE

“PICAJOL”

(KODI: P-20)

I. Profili profesional i picajolit

a) Karakteristikat e picajolit

Picajoli éshté i afté té kryejé detyra profesionale si i punésuar apo i vetpunésuar né sektorin e
gastronomisé.

Pér realizimin me sukses té kétyre detyrave, picajoli duhet gé té zotérojé njohuri profesionale
gé kané té béjné me konceptet dhe procedurat bazé, si dhe shprehi praktike gé lidhen me
veprimtariné profesionale té picajolit.

Suksesi i picajolit éshté i lidhur ngushté dhe me sjellje (géndrime) tétilla si: gjakftohtésia,
shkathtésia, kujdesi, pérgéndrimi, mospérdorimi i pijeve alkoolike, saktésia, korrektésia,
disiplinaetj., sjellje gé e ndihmojné até té plotésojé kérkesat dhe pérballojé véshtirésité e punés.

b) Mundésité e punésimit dhe karriera profesionale e picajolit

Profesioni i picajolit éshté i lidhur ngushté me procedurat e punés pér gatimin e picés,
pérgatitjen e brumit, mbushjen e picés me asortimente té ndryshme. Ai mund té punésohet ose
vetpunésohet né piceri té hoteleve, restoranteve, mencave, fastfood-eve dhe té institucioneve
dhe ndérmarrjeve té tjera gé ofrojné shérbimin e picerisé.

Me pérvojé pune dhe me kualifikime shtes€ mund té pérparojé profesionalisht né nivelin e
picajolit té kualifikuar. Mé pas, népérmjet kualifikimit t¢ métejshém né shkollat profesionale
apo trajnimit népérmjet punés, picajoli mund té ndérmarré disa funksione mbikéqgyrése duke
ngritur shkallét e karrierés si picajol i kualifikuar.

Pér té zhvilluar aktivitet privat dhe pér vetépunésim, né veprimtaringé e picajolit duhet
regjistrimi pér ushtrim aktiviteti si person fizik apo juridik, sipas rastit.

Ky kualifikim éshté njé trajnim/formim profesional i pérgjithshém pér picajolét qé synon t’ju
japé pjesémarrésve né kété trajnim njohuri, aftési dhe kompetenca bazé té punés sé picajolit.
Ky kurs i pérgatit kursantét me kompetenca profesionale pér té ushtruar veprimtari profesionale
té pérfshira né njésiné “Picajol”, me kod 5120.08, referuar Listés Kombétare té Profesioneve.

Il. Kompetencat gé fitojné kursantét né pérfundim té Kursit pér Picajol

Né pérfundim té Kursit pér Picajol, kursantét do té jené té afté té:
- zbatojné standardet e profesionit;
- interpretojné dokumentacionin teknik té profesionit té picajolit;
- kryejné organizimin e vogél té punés né piceri;
- vlerésojné léndét e para dhe ato ndihmése pér pérgatitjen e picés;
- pérzgjedhin dhe pérdorin mjetet, pajisjet dhe materialet e duhura té punés;
- mirémbajné mjetet, materialet, pajisjet dhe makinerité né mjedisin e punés;
- pérzgjedhin sakté I1éndét e para gé do té pérdoren né ¢farédo lloj gatimi té picés;
- pérgatitin salcat bazé té picave;
- pérgatitin brumin e picés;
- pérgatitin asortimente té picave sipas recetave;



- pjekin picén sipas hapave;
- kryejné llogaritje té thjeshta ekonomike;
- zbatojné rregullat e servirjes sé picés;

- zbatojné standardet e garantimit té cilésisé dhe sigurisé ushgimore HACCP;

- zbatojné parimet e etikés né puné;
- zbatojné legjislacionin e punés;

- zbatojné rregullat e higjenés personale dhe té vendit té punés;
- zbatojné rregullat e higjienés, sigurisé né puné dhe té ruajtjes té mjedisit;
- komunikojné me etiké me eprorét, kolegét dhe klientét.

I11. Kérkesat e pranimit né Kursin pér Picajol

Pjesémarrésit né Kursin pér Picajol duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené té

afté mendérisht dhe fizikisht dhe té jené mbi 16 vjeg.

IV. Kohézgjatja e Kursit pér Picajol

160 oré mésimore, ku
1 oré mésimore = 45 minuta

V. Modulet e Kursit pér Picajol

Nr | Titulli i Modulit | Kodi Kohézgjatja

Rezultatet Mésimore

1 | Hyrjené 30 oré mésimore
profesionin e
Picajolit o | Rekomandohet:
o, | 80 % Teori
Cn_? 10 % Praktiké

10 % Vlerésime

Kursanti  pérshkruan  vecorité e
profesionit té picajolit.

Kursanti pérshkruan rregullat e siguriseé,
mbrojtjes né puné dhe dhénies sé
ndihmés sé paré.

Kursanti pérshkruan mjedisin, mjetet,
pajisjet e punés dhe detergjentét qé
pérdoren né piceri.

2 | Pérgatitjae 50 oré mésimore
mbushjes sé picés

Kusanti pérgatit léndét e para dhe
ndihmése pér pérgatitjen e picés.

8 Rekomandohet: Kursanti  pérgatit  djathrat  dhe
S | 10 % Teori nénproduktet e mishit pér pica.
o | 80 % Praktiké Kursanti pérgatit salca/pate pér pica.
10 %Vlerésime
3 | Pérgatitjae 50 oré mésimore Kursanti pérgatit 1éndét e para pér
brumit té picés gatimin e brumit té picés.
8 Rekomandohet: Kursanti pérgatit brumin e picés.
S |10 % Teori
o | 80 % Praktiké

10 % Vlerésime




4 | Pjekja dhe

servirja e picés

30 oré mésimore 1. Kursanti pjek picén.
o | Rekomandohet: 2. Kursanti pérgatit servirjen e picés.
& |10 % Teori 3. Kursanti kryen llogaritie té thjeshta
< | 80 % Praktiké ekonomike pér koston dhe ¢mimin e
% |10 % Vlerésime picés.

V1. Vlerésimi dhe Certifikimi

Kursantét vlerésohen nga instruktorét e Kursit pér t€ gjitha Rezultatet Mésimore qé€ pérmbajné
té gjitha Modulet e Kursit dhe nése vleré€sohen pozitivisht, futen né Provimin pérfundimtar

teoriko-praktik.

Nése vlerésohen pozitivisht edhe né Provimin pérfundimtar teoriko-praktik, kursantét fitojné
Certifikatén pérkatése qé njihet nga MFE.

VI1. Pérshkruesit e Moduleve té Kursit pér Picajol

1. Moduli “Hyrje né profesionin e picajolit”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | HYRJE NE PROFESIONIN E PICAJOLIT P-01-20

Qéllimi i Njé modul gé njeh kursantét me vecorité, funksionet, detyrat dhe

modulit kérkesat e profesionit té picajolit, me mijedisin, veglat, pajisjet,
instrumentat, makinat dhe materialet e punés, si dhe me rregullat e
sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit.

Kohézgjatja e 30 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 80% Teori; 10% Praktiké; 10% Vlerésime.

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené té afté

parapélqyer fizikisht e mendérisht dhe té jené mbi 16-vjeg.

pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Kursanti pérshkruan vegorité e profesionit té picajolit.

mésuarit (RM) Kriteret e vlerésimit:

dhe procedurat Kursanti duhet té jeté i afté:

e vlerésimit - té pérshkruajé kérkesat profesionale pér punonjésit e

picerisé;

- té tregojé mundésité e punésimit té picajolit;
- té pérshkruajé mundésité e karrierés profesionale té

picajolit;

- té pérshkruajé funksionet, detyrat dhe veprimtariné

Kryesore té picajolit;

- 1€ zbatojé rregullat e paragitjes, géndrimit;

- té tregojé réndésiné e zbatimit té detyrave né piceri;




- té zbatojé regullat e komunikimit né ményré etike me
eprorét, kolegét dhe klientét;
- té zbatojé rregulloren HACCP pér siguriné ushgimore.
- té zbatojé legjislacionit punés;
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Pyetje - pérgjigje me shkrim.

RM 2 Kursanti zbaton rregullat e sigurisé, mbrojtjes né
puné dhe dhénies sé ndihmés sé paré.
Kriteret e realizimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé réndésiné e zbatimit té rregulloreve té
sigurisé dhe mbrojtjes né puné;
- té zbatojé rregullat e mbrojtjes nw punw nga zjarri/ gazi
etj.;
- té pérdori kutiné e ndihmés sé shpejté;
- té zbatojé rregullat pér dhénien ndihmés sé paré né rastet
e rréshqitjeve dhe prerjeve;
- té zbatojé rregullat pér dhénien e ndihmés sé paré né rastet
e démtimeve nga djegiet né kuzhing;
- té zbatojé rregullat pér dhénien ndihmés sé paré né rastet
e démtimeve nga thyerja e enéve prej gelgi dhe porcelani;
- té zbatojé rregullat pér dhénien ndihmés sé paré né rastet
e démtimeve nga detergjentét dhe dezinfektantét né
kuzhinég;
- té pérshkruajé réndésiné e ruajtjes sé mjedisit dhe ndarjes
€ mbeturinave sipas llojit;
- té zbatojé rregullat e sigurisé, té higjienés dhe té ruajtjes
sé mjedisit né kuzhiné.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Pyetje - pérgjigje me shkrim.

RM 3 Kursanti pérshkruan mjedisin, mjetet, pajisjet e punés dhe
detergjentét gé pérdoren né piceri.
Kriteret e realizimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té pérshkruajé mjediset, ményrén e organizimit dhe
kushtet e punés né piceri;
- té pérshkruajé mjetet, pajisjet gé pérdoren né picerti;
- té pérshkruajé veglat kryesore té picerisé dhe pérdorimet
e tyre;
- té pérshkruajé 1éndét e para té picerisé dhe pérdorimet e
tyre;
- té pérshkruajé kujdesin dhe mirémbajtjen ndaj veglave té
punés;
- té pérdoré llojet e detergjentéve dhe dezinfektuesve né
piceri;



- té zbatojé rregullat e sigurisé, té higjienés dhe té ruajtjes
sé mijedisit gjaté veprimtarive.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Pyetje - pérgjigje me shkrim.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né mjediset e punés sé picerisé.
Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés. Atyre duhet t’iu jepen detyra: té pérshkruajné
vecorité e profesionit té picajolit, té dallojné produktet, materialet
dhe mjetet e punés, si dhe té pérshkruajné rregullat e
komunikimit, sigurisé, higjenés dhe mbrojtjes sé mjedisit né
ambjentin e punés, rregullat mbrojtjes né punée dhénies sé
ndihmés sé paré. Kursantét duhet té nxiten qé té diskutojné né
lidhje me detyrat gé kryejné dhe proceset e punés qé vézhgojné.
Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé parashikohen né kété
modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
¢do rezultat té té mésuarit.

Kushtet e
domosdoshme pér
realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

- Pajisje dhe mjete pune té picerisé té nevojshme pér
zhvillimin e veprimtarive.

- Kompleti i materialeve, mjeteve dhe pajisjeve té punés pér
pérgatitjen e brumit té picés.

- Katalogé, manualé, udhézuesa, materiale té shkruara né
mbéshtetje té céshtjeve gé trajtohen né modul.

2. Moduli “Pérgatitja e mbushjes sé picés”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PERGATITJA E MBUSHJES SE PICES P-02-20

Qéllimi i

Njé modul gé aftéson kursantét pér téperzgjedhur léndét e para pér

modulit picén, prerjen e perimeve, pérgatitjen e djathrave dhe nénprodukteve té
mishit dhe pérgatitjen e salcés bazé.

Kohézgjatja e 50 oré mésimore

modulit Rekomandohet 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime




Niveli i
parapélqyer
Pér pranim

Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar dhe té jené té afté
mendérisht dhe fizikisht dhe té jené mbi 16 vjeg, si dhe té kené kryer
modulin “Hyrje né profesionin e picajolit”.

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

RM 2

RM 3

Kusanti pérgatit Iéndét e para dhe ndihmése pér pérgatitjen
e picés.
Kriteret e realizimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té veshé uniformén;
- té parapérgatité vendin e punés;
- té pérzgjedhé mjetet e punés per prerje;
- te pérzgjedhé llojin e thikave per prerje;
- té kryejé procese parapérgatitore pér mbushjen e picés
(té lajé, géroje, presé perimet);
- té ambalazhojé perimet;
- té ruajé perimet ne temperaturén e duhur;
- té zbatojé rregullat e higjienés, t& mbrojtjes né puné
dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti pérgatit djathrat dhe nénproduktet e mishit pér
pica.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té veshé uniformén né vendin e punés;
- té parapérgatité vendin e punés;
- té pérzgjedhémijetet e punés pér prerje;
- té kryejé procese parapérgatitore pér prerjen e
djathrave (prerja, grirja etj.)/nénprodukte té mishit;
- té presé djathin (thiké, fetatrice)/nénprodukte té& mishit;
- té grijé djathin/nénprodukte té mishit;
- té pérzgjedhé nén produktet e mishit pér picé;
- té kryejé procese parapérgatitore pér prerjen e
nénprodukteve té mishit (thiké, fetatrice);
- té ambalazhojé produktet;
- té ruajé produktet né temperaturén e duhur;
- té zbatojé rregullat e higjienés, té mbrojtjes né puné
dhe té ruajtjes sé mjedisit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti pérgatit salca/pate pér pica.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té veshé uniformén né vendin e punés;
- té parapérgatité vendin e punés pér pérgatitjen e
salcés/pate pér pica;



- té pérzgjedhé mjetet e punés pér pérgatitjen e salces;

- té dallojé Iéndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
pérgatitjen e salcave/pate;

- té pérshkruajé réndésiné e ruajtjes sé léndéve té para
dhe ndihmése;

- té pérshkruajé gatimin e salcave/pate pér pica;

- té pérgatité salcén e kuge bazé;

- téruajé salcén/patené né temperaturén e duhur;

- té zbatojé rregullat e higjienés, t& mbrojtjes né puné
dhe té ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né mjediset e
pUNés sé piceriseé.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete si dhe demonstrime té pérgatitjes sé djathrave,
nénprodukteve té mishit dhe salcés pér mbushjen e picés.
Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune,
fillimisht né ményré té mbikqyrur e mé pas né ményré té pavarur.
Atyre duhet t’u jepen detyra té zbatojné veprimtarité né lidhje me
rezultatet mésimore pér té perzgjedhur lendet e para dhe
pergatitjen e salces.Kursantét duhet té nxiten qé té diskutojné né
lidhje me detyrat gé kryejné dhe proceset e punés.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé parashikohen né kété
modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e
domosdoshme pér
realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t& modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

- Pajisje dhe mjete pune té picerisé té nevojshme pér
zhvillimin e veprimtarive.

- Kompleti i materialeve, mjeteve dhe pajisjeve té punés pér
mbushjen e picés.

- Katalogé,manualé,udhézuesa,materiale té shkruara né
mbéshtetje té ¢céshtjeve gé trajtohen né modul.

3. Moduli: “Pérgatitja e brumit té picés”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PERGATITJA E BRUMIT TE PICES P-03-20




Qéllimi i Njé modul praktik gé i aftéson kursantét pér té pérgatitur brumin e picés.

modulit

Kohézgjatja e 50 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené té afté

parapélqyer fizikisht e mendérisht dhe té jené mbi 16-vjeg, si dhe té kené kryer

Pér pranim modulet “Hyrje né profesionin e picajolit” dhe “Pérgatitja e mbushjes
S picés”.

Rezultatet e té RM 1 Kursanti pérzgjedh Iéndét e para dhe ndihmése pér gatimin

mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 2

e brumit té picés.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

- té pérzgjedhé llojet e ndryshme té miellit;

- té ruajé miellin né ambjent té pérshtatshém;

- té parapérgatité miellin pér brum (sitja);

- té pérzgjedhé mjetet e punés pér gatimin dhe prerjen e
brumit;

- té dallojé Iéndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
pérgatitjen e brumit té picés (kripé, maja, vaj ulliri
etj..);

- té dallojé tipologjiné (rrezen dhe forcén) e miellit pér
pérgatitjen e brumit;

- té pérshkruajé kushtet optimale té ardhjes dhe ruajtjes
sé brumit;

- té zbatojé rregullat e higjienés, t€ mbrojtjes né puné dhe
té ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti pérgatit brumin e picés.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té veshé uniformén;
- té parapérgatité vendin e punés;
- té pérzgjedhé mjetet e punés pér pérgatitjen e brumit té
picés, sipas llojit;
- té Kkryejé proceset parapérgatitore pér pérgatitjen e
brumit té picés sipas llojit;
- 1€ pérgatisé brumit té picés me doré;
- té pérgatisé brumin me brumatrice;
- té pérgatité brumin pér fokace;
- té pérgatité brumin pér brusketé;
- té ndajé brumin né porcione;
- té ruajé brumin né ambjente frigoriferike;



- té zbatojé rregullat e higjienés, t€ mbrojtjes né puné dhe
té ruajtjes sé mjedisit né kuzhing;
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né mjediset e punés sé picerisé.
Instruktori i praktikés duhet té& pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete si dhe demonstrime té perzgjedhjes sé miellit
dhe pérgatitjes sé brumit.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés. Atyre duhet t’u jepen detyra té zbatojné
veprimtarité né lidhje me rezultatet mésimore pér té pérgatitur
brumin. Kursantét duhet té nxiten gé té diskutojné né lidhje me
detyrat qé kryejné dhe proceset e punés gé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé parashikohen né kété
modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
Pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat,pajisjet dhe materialet e méposhtme:

- Pajisje dhe mjete pune té picerisé té nevojshme pér
zhvillimin e veprimtarive.

- Kompleti i materialeve, mjeteve dhe pajisjeve té punés pér
pérgatitjen e brumit tépicés.

- Katalogé,manualé,udhézuesa,materiale té shkruara né
mbéshtetje té ¢céshtjeve gé trajtohen né modul.

4. Moduli: “Pjekja dhe servirja e picés”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PJEKJA DHE SERVIRJA E PICES P-04-20
Qéllimi i Njé modul gé i aftéson kursantét pér tépjekur picén dhe servirur até.
modulit

Kohézgjatja e 30 oré mésimore

modulit Rekomandohet 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené té afté
parapélqyer fizikisht dhe mendérisht té jené mbi 16-vjec, si dhe té kené kryer
pér pranim




modulet “Hyrje né profesionin e picajolit”, “Pérgatitja e brumit té
picés” dhe “Pérgatitja e mbushjes sé picés”.

Rezultatet e té RM 1 Kursanti pjek picén.

mésuarit (RM) Kriteret e vlerésimit:

dhe procedurat Kursanti duhet té jeté i afté:

e vlerésimit - té praktikojé kalimin tépicés né lopaté;

- té praktikojé kalimin epicés nga lopata né furré;
- té praktikojé hegjen e picés nga furra né pjatancé;
- té pérshkruajékushtet paraprake pér pjekjen e picés;
- té tregojé parametrat e duhura pér pjekjen e picés;
- té zbatojé kohén e duhurté pjekjes;
- té pjekeé picén;
- té zbatojé rregullat e higjienés, té mbrojtjes né puné dhe
té ruajtjes sé mjedisit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

RM 2 Kursanti pérgatit servirjen e picés.
Kriteret e realizimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:
- té pérgatité mjetet e punés pér servirjen e pices;
- té pérshkruajé ményrat e ndryshme té servirjes sé picés;
- té pérzgjedhe pjatancat e duhura pér servirjen e picés;
- te prese picen;
- té pérgatité picén pér paketim;
- té pérgatité servirjen e picés shérbim katering;
- té zbatojé rregullat e komunikimit me etiké profesionale;
- té zbatojé rregullat e higjienés, t& mbrojtjes né puné dhe
té ruajtjes sé mjedisit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.

RM 3 Kursanti kryen llogaritje té thjeshta ekonomike pér koston
dhe ¢mimin e picés.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté té:
- té pérgatisé preventivin pér inputet pér prodhimin e
picés;
- té llogarisé koston pér njé picé, sipas llojit;
- té llogarisé gmimin pér njé picé, sipas llojit;
- té plotésojé faturén pér klientin gjaté shitjes sé picés;
- té komunikojé me etiké profesionale me klientin.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim me listé kontrolli.
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Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né mjediset e
pUnNés sé picerise.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete si dhe demonstrime téhedhjés sé picés né lopaté
dhe furré, pjekjes sé picés dhe pérgatitjes pér servirje.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune,
fillimisht né ményré té mbikqyrur e mé pas né ményreé té pavarur.
Atyre duhet t’ u jepen detyra t€ zbatojné veprimtarité né lidhje
me rezultatet mésimore pér té pjekur picén.Kursantét duhet té
nxiten gé té diskutojné né lidhje me detyrat qé kryejné dhe
proceset e punés.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé parashikohen né kété
modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
¢do rezultat té té mésuarit.

Kushtet e
domosdoshme pér
realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

- Pajisje dhe mjete pune té picerisé té nevojshme pér
zhvillimin e veprimtarive.

- Kompleti i materialeve, mjeteve dhe pajisjeve té punés pér
pjekjen dhe servirjen e picés.

- Katalogé,manualé,udhézuesa,materiale té shkruara né
mbéshtetje té céshtjeve gé trajtohen né modul.
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